
MAŞA KULLANIMI 

PROSEDÜRÜ

BEYAZ MAŞA

Donuk ürünleri pişirmeden önce sepete eklerken 

kullanılır. Soğan halkası çıtır tavuk gibi ürünlerimizi 

pişmemiş donuk halde iken fritöz sepetine eklenmesinde 

kullanılır. Ürün piştikten sonra kullanılmamalıdır.Amacı 

dışında kesinlikle kullanılmamalıdır.

SİYAH MAŞA
Siyah maşa sadece çay demlemede kullanılır. Çay 

demlerken ve demlendikten sonra çay posasını çay 

kazanına koymak ve demlendikten sonra posayı 

kazanın içinden almak için kullanılır.Amacı dışında 

kesinlikle kullanılmamalıdır. Temizliği günlük detaylı 

şekilde yapılmalıdır.

METAL MAŞA
Metal maşa garnitürlerde ve pişmiş ürün olan et döner ve 

tavuk döner servisinde kullanılır. Her ürünün kendine öz 

bir metal maşası olmalıdır.Sabah tezgah kurulumunda 

her maşanın yeri belirlenmeli ve gün içinde belirlenen yer 

dışında kesinlikle kullanılmamalıdır. Garnitür maşası-et 

döner maşası-tavuk döner maşası gibi belirlenen yerlerin 

dışında asla kullanılamaz.

KIRMIZI MAŞA
Soğan halkası ve çıtır tavuk ürünleri piştikten sonra servis 

edilme aşamasında kullanılır. Amacı dışında kesinlikle 

kullanılmamalıdır .
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